WETHNACHTSKARTE 2011

FUR FIRMEN UND GRUPPEN

Sehr geehrte Damen und Herren,

wir freuen uns, dass Sie Ihre Weihnachtsfeier bei uns im Gasthaus Figl ausrichten mdchten. Wir organisieren |hnen geme
Alles, vom Aperitif bis zum Dessert und alles fiir Danach, sodass Sie sorglos einen schinen Abend geniefen kdnnen.

Um thnen einen mdglichst einfachen und unkomplizierten Ablauf beim Essen zu garantieren, bieten wir Ihnen folgende zwei
Mdglichkeiten an.

Fine kleine Karte mit 3 Vorspeisen, @ Suppen, 4 Hauptspeisen und 3 Desserts zur Wahl. So kBnnen Ihre Gdste vor Ort
auswahlen was Sie gemne essen mdchten.

oder

Fin herrliches Weihnachtsmen(i mit 4 oder 5 Gangen. Dazu kdnnen Sie optional eine Weinbegleitung bestellen. So kdnnen
Sie sich und Ihre Gaste einfach nur hinsetzten und sich verwtihnen lassen.

Mgchten Sie zum Empfang hhrer Gdste noch einen kleinen Aperitif einnehmen, dann bieten wir Ihnen auch hier geme etwas
an und Sie treffen lhre Gdste bef uns im weihnachtlichen Innenhof beim Lagerfeuer.

Unsere Gastraume und die Tische sind zur Weihnachtszeit dezent festlich geschmickt. Winschen Sie sich flr Ihre Feler
einen weill gedeckten Tisch, dann lassen Sie uns das wissen.

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie geme (ber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



ARERTTIF
TN TNENHOF EIM LAGERFELE

ODER DIREKT BET THNEN AM TISCH

5 Stlick gebratene Maroni im Stanizel £ 130
Jour Vintschgerl gefdllt mit Speck, Kren und Gurkerl £ 250
Jour Wachauer geflillt mit Kirbiskemaufstrich £ 180
Heferl weiBler Gliihwein oder Beerenpunsch 0,2l £ 310
Dirndlspritzer 8]l £ 190
Haus Ostereich Riesling Sekt, Winzer Kiems 0]l £ 3,50
Rosé Frizzante Winzer Krems 8 £ 340
Muskateller Frizzante vom Weingut Seifried, Oberstinkenbrunn @]l £ 3,00
,Jungwein', Gemischter Satz 2019, Weingut Baumgartner, Gobelsburg £ 310
Pfiff Schremser Premium £ 2,00
Schremser ,Wehnachtsbock" 8,33l £ 350

Die aktuelle Getrdnkekarte und Weinkarte finden Sie auf unserer Webseite unter www.gasthaus-figlat.


http://www.gasthaus-figl.at/

KLEINE WETHNACHTSKARTE

Zum FEinstieg in den Abend stellen wir geme ein Einstandsbrett ein mit Speck vom Schmdlz,

Aufstrich und Brot vom Weichshhaum. Pro Einstandsbrett £ 3,40
Rohschinken von der Wildsau £ 1020
mit Rotkrautsalat, Démzwetschken, Traubenkemélund Brotchins

Buchweizensalat £ 8,90

mit Essigmarilen, Kiirbis, und Feta vom Milchmaderl in Marillenkerndl

SUPPERL

Rindssuppe £ 380
mit Frittaten und Wurzelgemiise

oder Leberknddel £ 390
Maronicremesuppe £ 490

mit gebratenen Speckpflaumen

HAUPTSPELSEN

In Butterschmalz gebackenes Wiener von der Sau £ 990
mit Erddpfel-Vogerlsalat und Kemgl vom Weingut Schéffer aus Feuersbrunn

Geschmorter Rinderbraten £ 1690
mit Rotkraut, Preiselbeeren und gebratenem Sewviettenkntdel

Gebratenes Lachsforellenfilet £ 1990
auf Klrbiskraut und wiirzigem, gebackenem Linsenbdllchen

Zweigelt-Emmerrisotto £ 13,10

mit allerlei Riiben, Vogerlsalat und Schaffrischkase vom Milchmader

[UM SUBEN SCHLUB

Marillenpalatschinke Stiick £ 2,40
mit unserer Marillenmarmelade, Emnte 2019

Winterliche Creme brulée € 5,80
mit etwas Zimt, Orange, Zitrone und Rum verfeinert

Lebkuchenmousse im Glas serviert £ 590

mit Kirschen die wir in der Saison eingelegt haben und Lebkuchen nach Oma’s Rezept



WELHNACHTSMENU

Kalt gerduchertes Lachsforellenfilet
auf Salat von geschmortem Radiccio, Bratapfel und Walnlisse

Topinamburcremesuppe
mit Schweinsbauchravioli

Gebratenes Forellenfilet
mit Schwarzwurzeln, getrockneten Shiitake und Waldstaudekomn

Rosa gebratener Lammriicken gebeizt und gebraten in unserem Honig und Zimt
auf Grinkohl, Maronikngdel in Butterbiisel gewdlzt, eingelegte Aranien

Nougatmousse
mit eingelegtem Kirbis und Bimen, Kiirbiskerncrouguant und Kemglcake

% Gang Menu £
h Gang Mendl £
Die passende Weinbegleitung dazu kostet 4 Gang Begleitung £
5 Gang Begleitung £

KASE SCHLIEBT DEN MAGEN

Gerne sewvieren wir Ihnen zum Abschluss einen kleinen Kaseteller Schweizer Kase

aus dem Kdsehumidar von Andrjez Koch mit hausgemachtem Chutney und

Brot von der Backerei Weichsebaum £




